Sabato 19 Aprile

ore 9,30 Sala Stradivari

Sicurezza Alimentare per la carne suina.
Contributi ed opportunita da salute animale,
benessere ed igiene nella filiera produttiva
Organizzazione: ANMVI (Associazione Nazionale Medici
Veterinari Italiani)

o Raberto Bardini, Industria integratori allevamento e
consigliere Ordine Veterinari Provincia di Mantova
Patologie ed emergenze in allevamento. biosicurezza e
responsabilita

o Paolo Candotti, Istituto Zoopofilattico di Brescia, Centro
referenza benessere animale
Macellazione e trasformazione delle cami suine.
Benessere e tutela igienico sanitaria come opportunita

o Davide Calderone, Consorzio Prosciutto di Parma
Salute e benessere animale: vantaggi per l'autocontrollo
igienico sul prodotto finale

« Oriol Ribo Arboledas, Scientific Officer Risk Assesment —
Panel AHAW (Animal Health and Welfare)
Salute e benessere animale: il parere dell'EFSA

» Romano Marabelli, Capo Dipartimento Ministero Salute
Conclusioni

CONTENUTI

Questo Convegno intende richiamare I'attenzione del consumatore sulle
opportunita che derivano dal contributo che tutti gli attori della filiera stanno
fornendo per produrre came ed insaccati sicuri.




